Téma tydne — Maminka ma svatek '

1. Reknéte si spoleéné basnicky a nékterou se mazes naudit:

Pro maminku
Sladkou pusu jako med, poslu ti ji, mamo, hned.

Leti, leti pusinka, dostane ji maminka.

Vzdycky si myslim, maminko zlat3,
kdo z vas je hodnéjsi, ty nebo tata?
Uz to mam, maminko, ale bud’ zticha.

Tva pusinka sladka je a tatova picha.

Kdyz dam hlavu na pefinku, vzpominam si na maminku.

A to jeji pohlazeni, citim, i kdyz uz tu semnou neni.

Ma mila maminko, nejhez¢i z maminek,
ty jsi mé balila z pefinek do plinek.
Ty jsi mé obula do prvnich strevickd,

z lasky a vdécnosti, nesu ti kyticku.



2. Zazpivejte a poslechnéte si pisnicky:
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2. Stejné si vybral tatinek
nejhezCi ze vdech maminek,
ja bych ji dal cokoli,
jen at'ji nic neboli.

3. Pro vSechny mamky na zemi
- a je jich hodné, vérte mi -
pisni¢ku zazpivame
a pozdrav posilame.

e Pisnicka: Maminko, mamo https://www.youtube.com/watch?v=JmakOMdMOs8

e Pisnicka: NaSe mama https://www.youtube.com/watch?v=xTvhISgOf2I

e Pisnicka: Ukolébavka https://www.youtube.com/watch?v=n1RKtvnHMzI

3. Podivejte se na pohadky

Krtek a zajicek https://www.youtube.com/watch?v=bCDEFO 5R1Y

Prasatko Pepa — maminka pracuje https://www.youtube.com/watch?v=JkF-iMuRXDw



https://www.youtube.com/watch?v=Jmak0MdMOs8
https://www.youtube.com/watch?v=xTvhlSgOf2I
https://www.youtube.com/watch?v=n1RKtvnHMzI
https://www.youtube.com/watch?v=bCDEFO_5R1Y
https://www.youtube.com/watch?v=JkF-iMuRXDw

4. Nakresli svoji maminku
Potiebujes jenom papir, pastelky nebo fixy.

Jaké ma maminka vlasy, oci? Jakou barvu oble¢eni ma nejradéji? Jak se jmenuje tvoje maminka?
Co rada déla? Jaké ma nejoblibenéjsi jidlo?

Povidejte si o tom, co vidite na obrazku:

CO DELA MAMA?
CO DELA KOCICKA?
JE ZELENY, PICHA A KVETE. CO TO JE?

CO VIDIS ZA OKNEM?
JAK DELA KOHOUT?

Vv CEM SE VARI VODA?
UKAZ KDEJE ZELENINA.

CO JE TO ZA DRUH?
DEJ HOLCICCE JMENO.

nebo zkuste vyrobit mamince darek ©
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5. Grafomotoricky list — dokresli mamince vlasy, obrazek vybarvi

Vis, jak s¢ imenue tvore manmunka” Co rdda d&la” Vezmu sy tw2ku, dokresh mammncee viasy a vvbarvi si
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7. Procvicovani pojmu — maly, vétsi, nejvétsi, pocetni fada 1-3
nebo také pojmy — uprostred, prvni, posledni, obrazky si vykreslete a procvicujte barvy

Schede didattiche sulla festa della mamma

¢ In ogni riquadro colora solo la figura piu piccola,
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8. Upecte si spolu néco na zub ©

Lahodné nepecené ovocné rezy
Ingredience:

= 250 g maslovych susenek (BB susenky)

= détské kulaté piskoty

= 5-6 banant

= 1 litr mléka

= 2 cokoladové pudinky

= 2 vanilkové pudinky

= 250 g jemného tvarohu

= 8 lZic krystalového cukru

= 2 balicky vanilkového cukru

= mandarinkovy kompot

= 500 ml Slehacky (smetany na Slehani 30-33%)
= 2 |Zice mouckového cukru

= 1 kelimek zakysané pochoutkové smetany
= skofice na posypani

Postup:

Na mensi plech si naskladdme BB susenky, navrch dame rozp(lené banany a zalijeme jen mirné

vychladlym ¢okolddovym pudinkem. Puding - 1/2 litru mléka si rozdélime na 2 ¢asti, jednu vylijeme

do hrnce, pfiddme 4 lZice krystalového cukru a privedeme do varu. Mezitim si v druhé c¢asti mléka

rozmichame 2 cokoladové pudinky, za stalého michani vlijeme do vrouciho mléka a michdme do

zhoustnuti.

Na pudink znovu poklademe vrstvu susenek, pokapeme je $tavou z mandarinkového kompotu a na

vlhké keksy poskladdame scezené mandarinky.

Pfipravime si druhou nadivku. Uvafime si vanilkovy pudink s 1/2 litru mléka, 2 vanilkovych

pudinkd, 4 Izic krystalového cukru a 2 vanilkovych cukri. Postup je stejny jako pti ¢okoladdovém

pudinku. Nechame vychladnout, pfikryjeme ho bud’ potravinarskou félii, aby se nevytvofila slupka

(chladne pomaleji) nebo jej ¢asto promichavdme. Do vychladlého pudinku vmichavdme tvaroh.

Vanilkovo-tvarohovou smés rovnomérné rozetfeme na mandarinky.



Slehac¢ku utfeme s 2 lZicemi mouc&kového cukru, do tuhé $lehacky pridéme kysanou smetanu a
kratce spojime mixérem.

Pokracujeme ve vrstveni. Na vanilkovo-tvarohovou napli poklademe piskoty a pokapeme zbylou
$tavou z mandarinek. Na to rovhomérné natfeme pripravenou Slehacku.

Posypeme skofici, pfipadné kakaem, grankem nebo strouhanou c¢okolddou. Kolaéek dame
odpocivat na vrchni policku do chladnicky minimalné na 6 hodin (nejlépe pres noc).

Slehackovd bublanina s ovocem
Ingredience:

- 3 velkd vejce

- 1 hrnek krupicového cukru

- 2 hrnky polohrubé mouky

- 1 sacek kypriciho prasku do peciva

- Spetka soli

- 1 kelimek smetany ke slehani (215 ml)

- tuk a hrubd mouka na plech

- 3 hrnky cerstvého nebo mrazeného drobného ovoce dle chuti
- mouckovy cukr s vanilkou na popraseni

Postup:

Pfedehtejte troubu na 180 stupnd. Do misy vyklepnéte vejce, vsypte cukr a vyslehejte do bilé
pény. Prisypte prosatou mouku s kypficim praskem a Spetkou soli, vlijte smetanu a promichejte.
Vyssi plech vymazte a vysypte moukou a vlijte na néj tésto. Posypte ovocem a pecte dorlZova;
trva to asi 25 minut. Zkontrolujte Spejli, zda tésto nelepi. Vyjméte z trouby a nechte vychladnout.
Podavejte poprasené mouckovym cukrem s vanilkou.




9. Vytvoif mamince nahrdelnik




10. Vybarvi spravny pocet srdicek
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